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Familie Thalmann und Team 
Florastrasse 2, 9533 Kirchberg 

Tel. 071-932 00 32     Fax 071-932 00 30 
info@toggenburgerhof.ch     www.toggenburgerhof.ch 

 
 

MMeennuuvvoorrsscchhllääggee    
 

für Hochzeiten, Familien- und Firmenanlässe sowie a ndere Gesellschaften 
 

�  Heimeliger Saal unterteilbar für Anlässe bis 250 Personen 
- Grosser Saal 120 – 150 Personen 
- kleiner Saal     20 –   50 Personen 

�  Toggenburgerstübli   16 bis 18 Personen 

�  Restaurant     bis 45 Personen 

�  Wintergarten bis 30 Personen 

�  Churfirsten- und Alpenblickzimmer,  
ideal für kleine Gesellschaften und Seminare  
15 bis 20 Personen 

�  Grosse Gartenterrasse 

�  27 komfortable Einzel- und Doppelzimmer in & ausser Haus 

�  Romantisches Hochzeitszimmer  
mit Himmelbett und Sternenhimmel 

�  14 Studios in der Pension Tell 

�  120 Parkplätze unmittelbar beim Haus 

 

Hotel Restaurant Toggenburgerhof Kirchberg  071 932 00 32  www.toggenburgerhof.ch 
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AAPPEERROO  

AAPPEERROO--BBUUFFFFEETT  „„ TTRRAADDIITTIIOONNEELLLL““       AB 15 PERSONEN  

�  Sandwiches am Meter verschieden gefüllt  
mit Schinken, Salami, Käse, Fleischkäse und Thunfisch 

�  Gemüsestängeli mit Dipsaucen 
�  Pommes Chips und Salzgebäck 13.50 pro Person 

 
AAPPEERROO--BBUUFFFFEETT  „„ RRIICCHHEESS““       AB 15 PERSONEN  

�  Gefüllte Laugen-Sandwich-Brötli mit Mostbröckli, Käse, Schinken, Lachs 
�  Schinkengipfeli 
�  Käsechüechli 
�  Minipizza 
�  Mini-Frühlingsrollen mit Sweet & Sour-Sauce 
�  Hackfleischbällchen mit Tomatensauce 
�  Früchteplatte zum Picken 
�  Pommes Chips und Salzgebäck    21.- pro Person 

 

Verschiedenes Knabber-Salzgebäck 1.50 pro Person 

Knuspriges Blätterteiggebäck   6.- pro Person 

Kleine, gefüllte Partybrötchen mit Schinken, Salami, etc.   6.- pro Person 

Gemüsestängeli mit Kräuter-Dip   5.- pro Person 

Warme Schinkengipfeli   8.- pro Person 

 
 

VVOORRSSPPEEIISSEENN  

KKAALLTT 

 

Regionaler Rauchfleischteller  (Mostbröckli, Bündnerfleisch...) 
mit saisonaler Garnitur 13.50 

Graved Lachs und Rauchforellenfilet in Kombination 
mit feiner Garnitur 13.- 

Raffiniertes Lachstartar 
mit Toast serviert 13.50 

Vitello Tonnato 13.50 

 

WWAARRMM 
 

Knusprig gebackene Frühlingsrolle mit kleiner Garnitur 11.- 

Fischknusperli mit Sauce Tartar 
Kleines Salatbouquet 13.- 

Involtini Tessiner Kalbfleischröllchen mit Rohschinken 
serviert mit Basilikum-Tomatensauce und Reiskugel 15.- 

Gebratenes Pouletbrüstchen mit Currysauce und Reis 15.- 

Hausgemachte Quarkgnocchi auf Tomatensauce 13.- 
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MMEENNUUSS  FFÜÜRR  FFEEIINNSSCCHHMMEECCKKEERR  ab 4 Personen  
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Consommé mit Quark-Nocken 
 

��  
 

Gebratener Zander mit Rieslingschaumsauce 
Kräuterreis 
 

��  
 

Kleiner Jägersalat 
 

��  
 

Kalbsfilet mit feiner Morchelrahmsauce 
Nudeln und Gemüsegarnitur 
 

��  
 

Zitronensorbet 
 

��  
 

Tournedos vom Rindsfilet  
mit Speck und Kräuterbutter 
Pommes Williams und Gemüsegarnitur 
 

��  
 

Glaceteller mit Früchten garniert Fr. 76.- 
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Feines Lachstartar mit Toast 
 

��  
 

Spargelcremesuppe 
 

��  
 

Pouletbrustfächer mit Safran-Spinatfüllung  
Kleine Reiskugel 
 

��  
 

Kleine Salatvariation 
 

��  
 

in 2 Gängen serviert  
Château briand  (Rindsfilet am Stück gebraten) 
Sauce Béarnaise 
Pommes soufflées und reichhaltige Gemüsegarnitur 
 

��  
 

Coupe Beerentraum� Fr. 79.- 
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DDIIEE  BBEELLIIEEBBTTEENN  TTÖÖGGGG--KKLLAASSSSIIKKEERR  

Tögg-Menu A Bouillon mit Gemüse 
*** 
Gemischter Salat 
*** 
Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce 
Nudeln und Gemüsebouquet 
*** 
Erfrischendes Sorbet 
*** 
Rindsfilet mit Kräuterbutter 
Pommes frites und Gemüsebouquet 
*** ohne Sorbet  54.- 
Bunter Fruchtsalat mit Sorbet 59.- 

Tögg-Menu B Nüsslisalat „Mimosa“ 
*** 
Zanderfilet auf Weissweinsauce 
Kräuterreis und Gemüsewürfeli 
*** 
Kalbsfilet mit Sauce Calvados 
Spinatnudeln und Gemüsebouquet 
*** 
Sorbetteller 62.- 

Tögg-Menu C Bouillon mit Gemüse 
*** 
Vitello tonnato 
*** 
Château briand mit Sauce Béarnaise 
Pommes soufflées und Gemüsebouquet 
*** 
Bunter Früchteteller 62.- 

Tögg-Menu D Gemischter Salat  
*** 
Fondue Chinoise mit Filet 
vom Rind und Schwein, Pouletbrustwürfeli 
garniert mit Früchten, Reis oder Pommes frites 
diverse Saucen, Essiggemüse, etc., alles à discrétion 48.- 
*** 
Dessert aus der Karte Preis nach Aufwand 

 
SSUUPPPPEENN  ZZUURR  AAUUSSWWAAHHLL  im Menupreis inbegriffen  

Bouillon mit Eierstich Karottencremesuppe 

Bouillon mit Flädli Champignoncremesuppe 

Bouillon mit Gemüse Gemüsecremesuppe 

Curryschaumsuppe Tomatencremesuppe 

Geröstete Griessuppe mit Lauch Gebundene Ochsenschwanzsuppe 

Spargelcremesuppe (Saison) Kürbiscremesuppe (Saison) 
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SSAALLAATTEE  

Bei den Menus nachfolgenden Menus 1 - 23 ist ein gemischter Salat im Menupreis inbegriffen. Falls Sie jedoch 
einen der folgenden Salate bevorzugen, erhöht sich der Menupreis entsprechend der Angabe. 
 
Nüsslisalat „Mimosa“ 4.- 

„Salat Caprese“  
Tomaten-Mozzarellasalat mit italienischem Dressing 5.- 

Jägersalat mit gebratenem Speck, Zwiebeln und Brotcroûtons 5.- 

Saisonsalat mit warmen Pouletbruststreifen 5.- 

 
 

TTRRAADDIITTIIOONNEELLLLEE  33--GGAANNGG--MMEENNUUSS  

Zu jedem Menu servieren wir Ihnen Suppe und Salat.  
Wir danken Ihnen, dass Sie sich für 1 Menu entscheiden. Selbstverständlich können wir auf 
die Bedürfnisse von Vegetariern und Allergikern eingehen. 

MMEENNUUSS  MMIITT  RRIINNDDFFLLEEIISSCCHH  

Menu 1 Tournedos vom Rindsfilet mit Kräuterbutter  
Herzoginnenkartoffeln und Gemüsegarnitur 46.- 

Menu 3 Château briand  
Feinstes Rindsfilet am Stück gebraten, Sauce Béarnaise 
Pommes soufflées und reichhaltige Gemüsegarnitur  48.- 

Menu 3 Rindsfilet-Würfel „Stroganoff“  
Eierspätzli und Gemüsegarnitur 37.- 

Menu 4 Sauerbraten nach Grossmutterart 
(Kräftiger Rindsschmorbraten an Rotweinsauce) 
Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 31.- 
(bitte mindestens 10 Tage im Voraus bestellen) 

Menu 5 Entrecôte vom Grill mit Pfefferbutter  
Pommes Soufflées und Gemüsegarnitur 40.- 
 

MMEENNUU  MMIITT  KKAALLBBFFLLEEIISSCCHH  

Menu 6 Kalbsfilet mit Sauce Calvados  
Eierspätzli und Gemüsegarnitur 49.- 

Menu 7 Kalbsschnitzel mit Champignonrahmsauce  
Pommes frites und Gemüsegarnitur 37.- 

Menu 8 Kalbsbraten  mit kräftiger Rotweinsauce 
Kartoffelgratin und Gemüsegarnitur 33.- 
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Menu 9 Kalbssteak mit Morchelrahmsauce  
Pommes frites und Gemüsegarnitur 48.- 

Menu 10 Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce  
Rösti und Gemüsegarnitur 35.- 
 

MMEENNUU  MMIITT  SSCCHHWWEEIINNEEFFLLEEIISSCCHH  

Menu 11 Schweins-Filet mit Steinpilzrahmsauce  
Pommes Berny und Gemüsegarnitur 39.- 

Menu 12 Schweins-Cordon bleu (Der Klassiker!) 
Pommes frites und Gemüsegarnitur 32.- 

Menu 13 Schwedenbraten (Mit Dörrzwetschgen gefüllter Schweinsbraten) 
Kartoffelstock und Gemüsegarnitur 31.- 

Menu 14 Schweinsbraten  vom Ofen 
Kartoffelkroketten und Gemüsegarnitur 30.- 
  

Menu 15 Hausgemachte Schweinsfiletroulade (unsere Spezialität) 
mit Rotweinsauce und Champignons  
Kartoffelkroketten und Gemüsegarnitur 34.- 

Menu 16 Toggenburgerhof-Steak  
Schweinssteak mit Schinken und Spargeln belegt 
Sauce Béarnaise 
Pommes frites und Gemüsegarnitur 34.- 

Menu 17 Schweinsrahmschnitzel  
Nudeln und Gemüsegarnitur 31.- 
 

MMEENNUUSS  MMIITT  PPOOUULLEETT  OODDEERR  FFIISSCCHH  

Menu 18 Gebratenes Pouletbrüstchen mit Kräuterbutter  
Steinpilzrisotto und Gemüsegarnitur 29.- 

Menu 19 Gedünstetes Zanderfilet mit Rieslingschaumsauce  
Kräuterreis und Gemüsegarnitur 34.- 

Menu 20 Lachsfilet-Tranche mit Zitronensauce  
Butterreis und Gemüsegarnitur 34.- 

FFLLEEIISSCCHHLLOOSSEE  GGEERRIICCHHTTEE  

Menu 21 Bunter Gemüseteller mit knusprigen Kartoffelkroketten 28.- 

Menu 22 Hausgemachte Schupfnudeln an Gemüserahmsauce 27.- 

Menu 23 Ravioli mit Ricotta und Pilzfüllung 
serviert mit Gemüsebouquet 27.- 
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DDEESSSSEERRTTSS  

Dessertcréation aus der Toggenburgerhofküche         12.- 

 

 „Belle Helène“   
Hausgemachte Schokoladecreme mit Williamsbirne 9.50 

Bunter Früchteteller  mit Rahmglace oder Sorbet  9.50 

Vanilleglace mit warmen Beeren   9.50 

Helles und dunkles Schokoladenmousse im Duett  10.- 

Caramelköpfli  mit Rahm 6.- 

Bunter Fruchtsalat   8.50 

Raffinierte Früchtecreme mit Mascarpone 
je nach Saison mit Orangen, Beeren, Pfirsich, etc. 8.- 

Coupe Jacques   (Frischer Fruchtsalat mit einer Kugel Glace) 7.50 

Hausgemachte gebrannte Creme mit Rahmrosette 8.- 

Diverse Torten (z.B. Schwarzwälder, Zuger Kirsch, Früchtequark)                     pro Stück 6.- 

 

Hausgemachte Hochzeitstorte  oder Geburtstagstorte  
mit Glace oder Sorbet                                         pro Person     9.50 

 

 

 

 

 

Dessertbuffet   
Fruchtsalat, Glace, Schokoladenmousse, Tiramisù,  
Roulade, Meringue mit Schlagrahm, Toggenburger Schlorzifladen,  
Zitronensorbet, Caramelköpfli, Käsewahl mit Brot ohne Käse  19.- 
      mit Käse  21.- 

 

In unserer Dessertkarte  finden Sie noch andere feine saisonale Köstlichkeiten.  
Wir beraten Sie gerne.   

 

Bitte kontaktieren Sie uns rechtzeitig (spätestens einige Tage im voraus),  
damit wir uns für Ihren Anlass perfekt vorbereiten können. Besten Dank!  
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KKIINNDDEERRMMEENNUUSS  

Kleiner Blattsalat  mit Rüebli (bei jedem der folgenden Gerichte inklusive)  
 

Chicken Nuggets  mit Pommes frites 14.- 

„Schnipo“  Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites 14.- 

Rahmschnitzel  vom Schwein mit Nüdeli 14.- 

„Schnappiteller“ (Halbe Bratwurst mit Sauce und Pommes frites) 14.- 

Nüdeli  mit feiner Rahmsauce 12.- 

Spaghetti „Napoli“  (mit Tomatensauce) 12.- 
 

 

 

BBUUFFFFEETT  FFÜÜRR  WWÄÄHHLLEERRIISSCCHHEE  GGOOUURRMMEETTSS     ab ca. 30 Personen  
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Riesling-Schaumsuppe  (serviert) 

��  
Lachstartar mit Salatbouquet und Baguette  (serviert) 

��  
Hauptgang vom Buffet zum selber wählen: 
 

Kalbsbraten am Stück gebraten 
Rindsfilet „Wellington“ 
Scampi-Spiesse flambiert 
Pouletbrust gefüllt mit Cantadou 
Schweinsfilet in der Pfefferkruste 
 

Sauce Béarnaise, Steinpilzrahmsauce, Rotweinsauce 
 

Gefüllte Zucchetti, Bohnenbündel mit Speck, 
Grilltomaten 
 

Spinatspätzli, Pilawreis, Pommes frites 
��  
Köstliche Desserts vom Buffet 
 

12 verschiedene süsse Köstlichkeiten „Surprise“ 
 

 Fr. 79.- 
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TTIISSCCHHPPIIZZZZAA    --  BBAACCKKEE  DDIIEE  PPIIZZZZAA  SSEELLBBEERR  

Der neue Spass für Jung und Alt! 
sFr. 23.- inkl. gemischter Salat 
Kinder bis 10 Jahre Fr. 13.- inkl. Kindersalat  
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Rüeblicremesuppe 
��  
Bunter gemischter Salat 
��  
Hauptgang vom Buffet zum selber wählen: 
 

Schweinsfilet raffiniert gefüllt 
Rindfilet mit Eierschwämmlirahmsauce 
Pouletbrüstchen vom Grill mit Kräuterbutter 
 

Breite Eiernudeln, Pommes frites und Pilzrisotto 
 

Blumenkohl und Lauchgratin 
��  
Sorbetteller mit Früchten garniert 

 Fr. 69.- 
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Griess-Gemüsesuppe mit Rahmhaube 
��  
Mostbröckli mit Blattsalatbouquet 
��  
Hauptgang vom Buffet zum selber wählen: 
 

Schweinscarré-Braten im Speckmantel 
Toggenburgerhof-Spiessli mit Rind- und Kalbfleisch, 
mit Sauce Béarnaise 
Gebratener Zander mit Mandelbutter 
 

Kräuterreis, Pommes frites, Eierspätzli 
 

Gedämpfte Tomaten, Broccoli und gedünstete 
Karotten 
��  
Köstliche Desserts vom Buffet 
 

Feines Tiramisù, Apfelchüechli mit Vanillesauce 
Früchteplatte, zwei Sorten Glace, Bisquit-Roulade 
Meringue mit Schlagrahm, Mousse nach Saison 
Käseplatte mit verschiedenen regionalen Spezialitäten 
 

 Fr. 63.- 
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Wir freuen uns, Sie in unserem Hause herzlich  
willkommen zu heissen und verwöhnen zu dürfen. 
 
Ihre Familie Thalmann und Team 
 
 
 

So erreichen Sie uns Sie uns: 
 
 
 
 
 
Mai 2011 

 

 

 

Schön... 
           .... dass Sie sich für unser Haus interessieren! 
 
Wir, die Familie Thalmann und Team, setzen alles daran, Ihren Anlass bei uns zum Erlebnis 
werden zu lassen! 
 
 

Blick auf Individuelle Beratung, in der die verschiedenen Punkte wie Apéro,   
Details Menu, Wein, Tischdekoration und Blumen, Ambiente, T ischordnung, 

Unterhaltung, Technische Hilfsmittel, etc.  im Detail besprochen werden. 

Gemüse In diesen Menuvorschlägen sind in der Gemüsebeilage mindestens  
4 Gemüse enthalten. 

Rollstühle Der Toggenburgerhof ist komplett rollstuhlgängig.  

Miete Bei angemessener Konsumation erheben wir keine Saalmiete. 

Hotel Dauert der Abend etwas länger? Reservieren Sie doch Ihre Zimmer bei uns . 
Keine Hektik mit der Rückkehr, ein herrliches Frühstücksbuffet am Morgen... 
was wünschen Sie sich mehr...? 

Preise Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, pro Person und inklusive 
gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Beratung Diese Menuvorschläge sollen Anregungen vermitteln. Das endgültige, auf Sie 
zugeschnittene Menu  werden wir gerne im direkten Gespräch ermitteln. 

Nachservice Nachservice ist bei uns selbstverständlich, teilweise auch mit anderer 
passender Beilage. 

Vegi Fleischlose Menus liegen im Trend. Wir stellen diese gerne Ihren Wünschen 
entsprechend zusammen. 

Herkunft Kalbfleisch: CH / Rind: CH und USA (kann mit Hormonen als Leistungsförderer behandelt sein) 
des Fleisches Geflügel: CH, Ungarn, Brasilien Schweinefleisch: CH, Österreich / Fisch: Ganze Welt 

Kinder Wir bieten Ihnen spezielle Kindergerichte  (Seite 5) oder kleinere Portionen an. 

Dessert Für den Service von mitgebrachten Desserts berechnen wir sFr. 4.- pro Person.  

Spezielle  Diese Menuvorschläge gelten nicht für Muttertag,  
Feiertage Sonntage der 1. Hl. Kommunion und Weihnachten: 
 Für diese Tage beraten wir Sie gerne. 

Verlängerung ab 01.00 Uhr verrechnen wir pauschal Fr. 150.-  

Rauchen Unser Betrieb ist komplett rauchfrei. 
Auf unserer teilverglasten Terrasse im Eingangsbereich 
sind aber auch Raucher willkommen. 
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Checkliste  
Für Hochzeiten, Familienfeiern, Apéros und Firmenan lässe 
 
Wir reservieren wie folgt definitiv: 
 
 
Anlass:__________________________________________________________________________  

Name des Feiernden für Menutitel (Hochzeitspaar, Firma, Geburtstagskind) 

________________________________________________________________________________  

Reserviert von 

Name: ____________________________  Vorname:___________________________________  

Strasse: _________________________________________________________________________  

PLZ, Ort: ________________________________________________________________________  

Tel.: ____________________________________________________________________________  

E-Mail: __________________________________________________________________________  
 
 
Datum  ______________,den________________________________________________________  

Personenzahl:      _________ Erwachsene      ____________ Kinder 
Wir sind Ihnen dankbar, wenn Sie uns kurz vor dem Anlass die aktuelle Personenzahl mitteilen 
 
 
Apéro ___________________________________________________________________________  

Menu:___________________________________________________________________________  

________________________________________________________________________________  

Spezielle Menus (Vegetarisch, Kindermenus) ________________________________________________  

Wein:   weiss _______________________  rot ________________________________________  
 
 
Tischtuchfarbe (nach Absprache)___________    Dekoration    �  vom Toggenburgerhof    �  wird gebracht 

Tischform  (nach Absprache) ___________________________________________________________  

Musik, Unterhaltung, Darbietungen____________________________________________________  

Technische Hilfsmittel ______________________________________________________________  

Hotelzimmer______________________________________________________________________  

Spezielles _______________________________________________________________________  

Verlängerung  ab 01.00 pauschal Fr. 150.- 

 
Datum ____________________________  Unterschrift _________________________________  
 
 
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause verwöhnen zu dürfen und setzen alles daran, dass Sie Ihren 
Besuch bei uns in bester Erinnerung behalten können. 
 
Bestätigung Hotel Toggenburgerhof 
 
Datum ____________________________  Unterschrift _________________________________  
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Kleine Fotogalerie  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 


